
 
L A  L I C O R N E  R O Y A L E  

Menu du réveillon 

Saint-Sylvestre 

Jeudi 31 décembre 2026 · dîner 

———  ◆  ——— 

Une cuisine signée 

CHRISTOPHE POIRIER  

Chef étoilé Michelin · Lauréat du concours international Prosper Montagné 

P R E L U D E  G O U R M A N D  D U  R E V E I L L O N  

Ravioles de champignons 

au bouillon clair 

◆ 

Foie gras de canard poêlé 

Sarrasin torréfié, jus réduit au cidre brut 

◆ 

Galette de homard bleu taillé minute 

Beurre monté façon hollandaise, infusé à la feuille de figuier 

◆ 

Volaille de Bresse en deux textures 

Salsifis glacés au beurre noisette, jus corsé à la truffe noire 

◆ 

Brie de Meaux fermier affiné 

travaillé en millefeuille 

◆ 

La poire Williams en transparence 

Champagne et vanille, pot de chocolat grand cru 

———  ◆  ——— 

198 €   TTC par personne 

Boissons non comprises · Viandes d’origine France 

 
L Y O N S - L A - F O R E T  ·  Q U A T R E  S I E C L E S  D ’ H O S P I T A L I T E  


