
 
L E  B I S T R O T  D U  G R A N D  C E R F  

Menu du Nouvel An 

Réveillon & jour de l’An 

Jeudi 31 décembre 2026 au soir · Vendredi 1er janvier 2027 au déjeuner 

———  ◆  ——— 

Une cuisine signée 

CHRISTOPHE POIRIER  

Lauréat du concours international Prosper Montagné 

Huîtres chaudes en sabayon de champagne 

◆ 

Caille farcie au foie gras de canard 

Bonbon de navets confits, vinaigrette fraîche au cresson 

◆ 

Grosse noix de Saint-Jacques rôtie 

Royale de crustacés, beurre rouge à la civette 

◆ 

Bœuf confit longuement au vin vieux 

Échalotes fondantes et jus corsé, mousseline de pomme de terre à la truffe noire 

◆ 

Brie de Meaux aux épices 

Jeunes pousses, chutney de poire 

◆ 

Crémeux citron, chocolat blanc, meringue italienne 

Sorbet agrumes 

———  ◆  ——— 

148 €   TTC par personne 

Boissons non comprises · Viandes d’origine France 
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