
 
L E  B I S T R O T  D U  G R A N D  C E R F  

Menu de Noël 

Réveillon & jour de Noël 

Jeudi 24 décembre 2026 au soir · Vendredi 25 décembre 2026 au déjeuner 

———  ◆  ——— 

Une cuisine signée 

CHRISTOPHE POIRIER  

Lauréat du concours international Prosper Montagné 

La mise en bouche de Noël 

◆ 

Tartare de Saint-Jacques aux pommes Granny Smith et citron vert 

Vinaigrette instable d’herbes à l’œuf de truite 

◆ 

Le pot-au-feu aux légumes anciens glacés 

Bouillon clarifié 

◆ 

Le trou normand 

◆ 

Profiteroles aux châtaignes et chocolat chaud 

Crème glacée aux marrons 

———  ◆  ——— 

98 €   TTC par personne 

Boissons non comprises · Viandes d’origine France 
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